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VITICULTURE Le domaine Henri Ehrhart (Ammerschwihr) distingué par le ministére de I'Agriculture

Le vin par excellence

Un grand jour pour Laurence Schatz, cenologue du domaine Henri Ehrhart d’ Ammerschwihr. Mardi, a Paris, elle s'est vu
remettre le prixd’excellence agricole 2 016 des mains du ministre de I'agriculture Stéphane Le Foll.

aurence Schatz, 39 ans,
dyolue dans le monde viti-
cole depuis 1'enfance.
Fille du witiculteur Ber-
nard Bettinger d'Ingersheim, elle
a épousé un vigneron, Vincent
Schatz, de Westhalten. Tous deux
sont vendeurs de raisins. Enolo-
gue depieis 1998, elle a débuté sa
carriére chez Arthur Metz, 3 Mar-
lenheim avant d'intégrer les Vins
Henri Ehrhart, 3 Ammerschwihr
en 2009. Elle a aussi é1é Reine
des vins, en 1998 el major de la
Confrérie St-Etienne en 2011

« Ume forte culture
d'entreprise est aussi
importante que les

produits »

C'est la premidre fols que lentre-
prise wilicole, placke parmi les
cing plus importantes d'Alsace,
obtient ce prix dexcellence du
concours général agricole. Ce
dernier a distingué 34 profes.
sionnels de toute la France, tous
produits alimentaires confon-
dus. Le ratio est calculé selon le
nombre de médailles oblenues
lors des trois concours prépés
dents. Ehrhart I'a remporté dans
sa catégorie, le concours des vins
mettant en concurrence des viti-
culteurs issus de toute I'Alsace.
Lorraine.

« Le ministre a pris le temps de
faire un discours et de poser aux
chités des laurdats ». Lors de la
cérémonie, animée par le criti-
que gastronomigue Jean-Lue Pe-
titrenaud, parrain de la manifes-
lation, Laurence Schalz a eu
l'occasion de déguster les pros
duits mis en avant et d*échanger
avec les autres personnes hono-
rées ce jour-ld. « Cette distine-
tion, déliveée par un jury compos
56 de professionnels, de
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Le trio de téte : Laurence Schatz, entourée de Cyrille et Sophie Ehrhart. PHOTO DtA-LUC SYREN

dégustateurs experts et de con-
sommaleurs, compense la ré.
gularité dans les produits, le sa-
voir-faire ¢t la constance de la
gualité », souligne Cyrille Eh-
thart, directeur de la société de
production et de négoce. 11 tient &
assocler 3 cefte reconnaissance
tous ses appoarteurs de raisins.

« Le vin est un produit que j"aime
bien par son coté gustatif et tout
ce qui bourne autour, toul ce gue

véhicule le monde du vin », con-
fie Laurence. Ses éludes d'cenolo-
gie l'ont emmende dans trols ter-
roirs viticoles différents. A
Beaune, en Bourgogne, pour son
BTS de viticulture-penologie, a
Maontpellier quand elle a décro-
chié son dipléme natbonal d'eno-
logie et & Reims ol elle a réussi
son master en vin.

Sept pénérations se sont succédé

Cyrille, 29 ans, a prisles rénes de
la société en 2009. 11 travaille de
concert avec sa seeur Sophle, 27
ans, chargée des clients, prinei-
palement les centrales nationa-
les de prandes surfaces el des
discounters élrangers. Leurs pa-
rents, Henri et Raymonde, sont
toujours la pour les épauler.
& Nous gérons en bons péres de
famille en faisant attention aux
dépenses el aux inveslisse-

ments. [l n'y a rlen chez nous
d'ostentatoire. Une forte cullure
d’entreprise est aussi importante
que bes produits. I faut que 1'am-
biance de travail soit préserwie ».
L'entreprise a beaucoup investi
en 2015, dépensant 1,8 milllon
d"€ pour son extension dont les
travaux sont sur le point de
s'achever. Une nouvelle cons-
truction de 1 800 m? est sortie de

Une consécration pour la jeune femme et pour la premiére entreprise familiale d'Alsace.

des produits finis, 850 m* pour
la cuverie. En 2016, vingt nouvel
les cuves en inox s'ajouteront 3
la centaine déji en place. « Mon
pére, gui a décidé de développer
l'entreprise en 1978, avait fait
construire un premier batiment
dans les anndes 90, puis I'avait
agrandi & plusieurs reprises ».
C'est 13, dans le quartier des
Fleurs, que se déplole 1'activité
essentielle de I'entreprise dont le
site historique est situé 7, Grand-
Rue et ol subsistent quelgues
foudres en bels encore utilisés,
pour des crus d'exception, entre
autres.
Ces dernléres anndes, le domai-
ne, qui cultive sept hectares de
vignes (dont des parcelles de
prand cru Kaefferkopf), produit
entre & el 7 millions de bou-
teilles. 11 achéte 75 % de vins en
vrac et 25 % de raigins. « Nous
sommes la premiére entreprise
familiale d'Alsace, précise Cyrille
Ehrhart. Et le premier exporta-
teur de vins dAlsace au Japon.
Les Japonais sont trés exigeants.
Ils préférent les vins basés sur le
fruité comme le riesling, le
pewurziraminer et les vins d'as-
sermblage ».
La maison a mis en place une
vellle qualitative. « Nous compa-
rons nos produits avec la produc-
tion de concurrents alsaciens et
d'ailleurs, expligue Laurence.
Nous avons constitué un mini.
panel avec des consommateurs.
11 ne faut pas étre déconnecté du
marché. Comme on vend en
grande surface, on ne peut expli-
guer notre démarche aux clients.
Ce gui enclenche 1'achat, c'est la
bouteille et sa présentation. Ce
qui provogue le rachal, c'est la
qualité du vin ».
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4 la téte du Domaine Ehrhart.

terre : 1 000 m? pour le stockage




